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Una linea di margarine vegetali e mélange studiate per le 
applicazioni in cucina. Nel formato da 1 kg o 500 g o 250 g, 
sono ideali per condimenti, fritture e preparazioni di dolci. Nella 
mélange, le elevate prestazioni di una margarina vegetale, si 
uniscono al gusto ed aroma tipici del burro, che si mantengono 
anche dopo cottura.

La speciale formulazione, unita all’utilizzo di materie prime di 
alta qualità, selezionate nei paesi d’origine, garantiscono elevate 
e costanti prestazioni.
Facili da utilizzare, è importante conservare queste referenze 
secondo le modalità consigliate al fine di ottenere le massime 
prestazioni e risultati.

CODICE NOME FORMATO CODICE EAN
BLOCCO CONFEZIONE CODICE EAN

CONFEZIONE PALLETTIZZAZIONE SHELF LIFE

AG65AA Martini Food Service 
Margarina Vegetale

Blocco 
1 kg 8003180004495 Cartone 10 kg

(10x1 kg) 8003180004501 720 kg
(12 cartoni x 6 strati) 9 mesi

AG65AL
Martini Food Service 
Margarina Vegetale

Alleggerita

Blocco
1 kg 8003180004518 Cartone 10 kg

(10x1 kg) 8003180004525 720 kg
(12 cartoni x 6 strati) 9 mesi

AS1AAA Martini Food Service 
Mélange

Blocco
1 kg 8003180004471 Cartone 10 kg

(10x1 kg) 8003180004488 720 kg
(12 cartoni x 6 strati) 6 mesi

AG66EB Martini Food Service 
Margarina Vegetale Blocco 500 g 8003180009056 Cartone 10 kg

(20 x 0,5 kg) 8003180009063 480 kg
(8 cartoni x 6 strati) 9 mesi

AG66EA Martini Food Service 
Margarina Vegetale Blocco 250 g 8003180009070 Cartone 6 kg

(24 x 0,25 kg) 8003180009087 720 kg
(15 cartoni x 8 strati) 6 mesi

Via Gardizza, 9/b 
48017 Conselice (RA)  
Tel. +39 0545 989511

Fax. +39 0545 989617
info@unigra.it - www.martinifoodservice.it

CARATTERISTICHE
Senza grassi idrogenati

Contenuto di acidi grassi trans inferiore all’1%

Ottima palatabilità

Perfetta miscelazione con gli altri ingredienti

Conservazione in luogo fresco ed asciutto

Shelf-life: 9 mesi (Margarine) - 6 mesi (Mélange)
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